
Idonei a coadiuvare 
l’adesione delle pastelle 
su prodotti freschi 
e surgelati a base di 
carne, pesce, vegetali, 
frutta, gastronomia 

Sistemi di preinfarinatura

• Aumentano la resa 

• Contengono il calo peso
in cottura

• Altamente performanti 

• Disegnati per svariati sistemi
di produzione

• Neutri e aromatizzati

Disponibili anche in versione:
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