
Idonee a far aderire 
il pangrattato su prodotti 
freschi e surgelati a base 
di carne, pesce, vegetali, 
frutta, gastronomia

Pastelle Adesive

• Elevata Adesione e Coesione 

• Versatilità di diluizione 
in costanza di viscosità

• Anche ad alta diluizione

• Utilizzabili anche per prodotti cotti

• Esaltano la croccantezza 
delle panature

Disponibili anche in versione:
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